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V o u s  p o u v e z  a c h e t e r  d i r e c t e m e n t  n o s  c h a m p a g n e s  s u r  l e  s i t e  
d e s  P é p i t e s  d e  l a  c a v e  w w w . l e s p e p i t e s d e l a c a v e . c o m  !  
P a r  l a  m ê m e  o c c a s i o n ,  d é c o u v r e z  l e s  v i n s  d e s  c o p a i n s .
 L e s  p r i x  s o n t  i d e n t i q u e s  à  c e u x  j o i n t s  à  c e t t e  l e t t r e .  

V o u s  a v e z  a u s s i  l a  p o s s i b i l i t é  d e  r é s e r v e r  d e s  p r e s t a t i o n s  o e n o - t o u r i s t i q u e s .

R e t r o u v e z - n o u s  a u  s a l o n  d e s
v i g n e r o n s  i n d é p e n d a n t s  

d e  P a r i s  P o r t e  d e  V e r s a i l l e s  :
 

D u  2 8  n o v e m b r e  a u  0 1  d é c e m b r e

     P a r i s  P o r t e  d e  V e r s a i l l e s ,  P a v i l l o n  3

S t a n d  F 3 2

G u i d e  H a c h e t t e
2 0 2 5  :  

2  c u v é e s
r é c o m p e n s é e s !

G e l  d e  p r i n t e m p s ,
 p l u i e  a b o n d a n t e ,  g r ê l e ,  c e t t e
a n n é e  2 0 2 4  a  é t é  m a r q u é e  p a r
u n e  m é t é o  c a p r i c i e u s e .  P e r t e
d e  p r o d u c t i o n  m a i s  q u a l i t é  a u

r e n d e z - v o u s  !  U n  m i l l é s i m e
2 0 2 4  q u i  r e s t e r a  d a n s  t o u t e s

l e s  m é m o i r e s  d e s
v i g n e r o n s  c h a m p e n o i s

L a  c e r t i f i c a t i o n  
H a u t e  V a l e u r

E n v i r o n n e m e n t a l e  
a  é t é  r e n o u v e l é e

a v e c  s u c c è s ,
g a r a n t i s s a n t  u n

r e s p e c t  d e
l ’ e n v i r o n n e m e n t  

e t  d e  l a
b i o d i v e r s i t é

A C H E T E Z  V O T R E  C H A M P A G N E  P O U R  L E S  F Ê T E S  !

C e r t i f i c a t i o n
H V E

C œ u r  d e  M o n t a g n e  :  u n
c h a m p a g n e  é q u i l i b r é  e t  t r è s
f l a t t e u r ,  g o r g é  d e  f r u i t s
( a b r i c o t ,  p ê c h e ,  p o m m e  e t
o r a n g e ) .  I s s u  d e s  t r o i s
c é p a g e s  c h a m p e n o i s  4 0 %
p i n o t  n o i r ,  4 0 %  c h a r d o n n a y ,
2 0 %  m e u n i e r ,  c ’ e s t  u n
c h a m p a g n e  g o u r m a n d .

L e s  v e n d a n g e s  
2 0 2 4  

WWW.CHAMPAGNE-TIXIER.COM

J o u r n é e  D é g u s t a t i o n  V e n t e  
à  M e u d o n  à  l ’ h ô t e l  p a r t i c u l i e r  L e s

É r a b l e s ,  

P o s s i b i l i t é  d e  r é s e r v e r  v o s  c h a m p a g n e s .

L e s  9  C r u s  :  I s s u  d e s  t r o i s
c é p a g e s  c h a m p e n o i s  2 0 %
p i n o t  n o i r ,  2 0 %  c h a r d o n n a y ,
6 0 %  m e u n i e r  c u l t i v é s  s u r  l e s
9  v i l l a g e s  d u  d o m a i n e ,  c ’ e s t
u n  c h a m p a g n e  a s s e z
c o m p l e x e  ( f r u i t s  b l a n c s  e t
b i s c o t t e ) ,  d e  b o n n e  l o n g u e u r ,
q u i  c o n c i l i e  v i n o s i t é  e t
l é g è r e t é .

E n t r é e  l i b r e .

 La robe rubis de ce rosé de

saignée promet d’emblée un

champagne très fruité. On n’est

pas déçu, le nez et la bouche

nous emmènent cueillir des

baies sauvages : la mûre, la

framboise… Une amertume

réglissée structure la bouche,

tandis que se profilent des notes

de laurier et de cannelle qui

amènent une certaine

complexité.

M a g a z i n e

S a m e d i  1 6  n o v e m b r e  d e  1 0 h  à  1 7 h .

 N o t r e  b o u t i q u e  L e s  P é p i t e s  d e  l a  c a v e  :

Rosé de Saignée

Note : 94/100



Brut Nature - 1er Cru

V é r i t a b l e  r e f l e t  d u  t e r r o i r  d o n t  i l  e s t  i s s u ,  l e  B r u t  N a t u r e  
r é v è l e ,  s a n s  a j o u t  d e  s u c r e ,  t o u t  s o n  c a r a c t è r e .

Rose de Noirs Millésimée 2019 - 1er Cru

C e  M i l l é s i m e  R o s é  a r r i v é  à  s o n  a p o g é e ,  s e  d é g u s t e r a  
s p o n t a n é m e n t  p a r  g o u r m a n d i s e  e t  i l  t r o u v e r a  s a  p l a c e  a v e c  u n
r ô t i  d e  b i c h e  a u x  a i r e l l e s .

Cuvée Suprême Millésimée 2018 - Grand Cru 

A p r è s  u n  v i e i l l i s s e m e n t  e n  c a v e  d e  p l u s  d e  q u a t r e  a n s ,  c e  
M i l l é s i m e  d e  g r a n d e  c l a s s e  e s t  p r ê t  à  ê t r e  s a v o u r é  !

5 0 %  P i n o t  N o i r  -  5 0 %  C h a r d o n n a y

D o s a g e  :  9 g / l

D o s a g e  :  1 0 g / l
 6 0 %  M e u n i e r  -  2 0 %  P i n o t  N o i r  -  2 0 %  C h a r d o n n a y

D o s a g e  :  5 g / l

D o s a g e  :  m o i n s  d e  2 g / l

D o s a g e  :  6 g / l

Blanc de Blancs - 1er Cru D o s a g e  :  7 g / l
1 0 0 %  C h a r d o n n a y

Rosé de Saignée - 1er Cru D o s a g e  :  9 g / l

F r a i s ,  c e  C h a m p a g n e  B l a n c  d e  B l a n c s  f e r a  l e  b o n h e u r  d ’ u n  
a p é r i t i f  i m p r o v i s é .  P a r f a i t  a v e c  d u  p o i s s o n  e t  d e s  f r u i t s  d e  m e r .

C ’ e s t  u n  r o s é  d e  s a i g n é e  f l a t t e u r  q u i  c o n v i e n d r a  p a r f a i t e m e n t  
à  l ’ a p é r i t i f  e t  f e r a  l e  b o n h e u r  d ’ u n  d e s s e r t  a u x  f r u i t s  r o u g e s .

1 0 0 %  M e u n i e r

Meunier de la Vallée D o s a g e  :  9 g / l   

C e t t e  c u v é e  1 0 0 %  M e u n i e r ,  i s s u e  d e  l a  V a l l é e  d e  l a  M a r n e ,
r é v è l e  u n e  j o l i e  t o u c h e  m i n é r a l e  e n  b o u c h e .  
L a  r é p o n s e  p a r f a i t e  q u a n d  v o u s  v i e n t  u n e  e n v i e  d e  C h a m p a g n e  !

1 0 0 %  M e u n i e r

Cœur de Montagne - 1er Cru
4 0 %  P i n o t  N o i r  -  4 0 %  C h a r d o n n a y  -  2 0 %  M e u n i e r
U n  P r e m i e r  C r u  à  l a  f o r t e  p e r s o n n a l i t é  q u e  l ’ o n  r é s e r v e r a
p l u t ô t  s u r  u n  r e p a s  a v e c  p a r  e x e m p l e  u n  p o i s s o n  d e
r i v i è r e  o u  u n  p e t i t  g i b i e r .  

Les  9  Crus

C ’ e s t  u n  C h a m p a g n e  c o m p l e t  q u i  s ’ a c c o r d e r a  à  m e r v e i l l e
a v e c  u n e  v o l a i l l e  o u  t o u t  s i m p l e m e n t  à  l ’ a p é r i t i f .

Coteaux Champenois  Blanc
C e  v i n  t r a n q u i l l e  1 0 0 %  C h a r d o n n a y ,  i s s u  d ’ u n e  p a r c e l l e  
b a p t i s é e  l e s  M o u t i o n s  e s t  u n  p u r  b l a n c .  C o m p l e x e  e t  c h a r n u ,  
c ’ e s t  u n e  e x p é r i e n c e  s u r p r e n a n t e  q u i  a c c o m p a g n e  u n e  
v i a n d e  b l a n c h e  g r i l l é e ,  u n e  s o l e  m e u n i è r e  o u  e n c o r e  d e s  f r u i t s
d e  m e r .

4 0  %  P i n o t  N o i r  -  4 0  %  C h a r d o n n a y  -  2 0  %  M e u n i e r

1 0 0 %  P i n o t  N o i r

Note 
94/100 M a g a z i n e


